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NĚCO MALÉHO 

VEPŘ

POMAZÁNKA Z VEPŘOVÉHO BOKU, KVASOVÝ CHLÉB  (1, 3, 10)	 120 Kč

PAPRIKY
GRILOVANÉ PAPRIKY, OPEČENÝ KVASOVÝ CHLÉB, ČERSTVÝ SÝR  (1, 7)	 159 Kč

POLÉVKY

KUŘE

KUŘECÍ VÝVAR, KOŘENOVÁ ZELENINA, ESTRAGONOVÉ NOČKY  (3, 7, 9)	 79 Kč

ČESNEK
JEMNÝ ČESNEKOVÝ KRÉM, PEČENÝ CHLEBOVÝ KRUTÓN  (1, 7)	 85 Kč

KOPR
BESKYDSKÁ KULAJDA, VEJCE 63, KOPROVÝ OLEJ  (1, 3, 7, 9)	 95 Kč

HLAVNÍ CHODY

BRYNZA

BRYNZOVÉ HALUŠKY S BYLINKOVOU BRYNZOU, JARNÍ CIBULKOU  (1, 3, 7)	 205 Kč

GOUDA
SMAŽENÝ SÝR GOUDA, DOMÁCÍ HRANOLKY, PAŽITKOVÁ	 240 Kč 
DOMÁCÍ MAJONÉZA  (1, 3, 7)

SALÁT
SALÁT S VEJCEM, CHLEBOVÝM KRUTÓNEM A SLANINOU, 	 225 Kč 
DRESING Z ANČOVIČEK  (1, 3, 4, 7, 10)

HOVĚZÍ
HOVĚZÍ VÁLEČEK NA SMETANĚ „SVÍČKOVÁ“, MÁSLOVÝ PEČENEC, 	 310 Kč 
BRUSINKOVÝ GEL  (1, 3, 7, 9)

CHEF TIP

HOVĚZÍ

HOVĚZÍ POMALU TAŽENÝ BOK, KONFITOVANÉ BRAMBORY,	 345 Kč 
PYRÉ Z UZENÉ MRKVE  (7, 9)

VEPŘ
SMAŽENÝ VEPŘOVÝ ŘÍZEK NA SÁDLE, BRAMBOROVÉ PYRÉ,	 250 Kč 
OKURKOVÝ SALÁT, SMETANA, KOPR  (1, 3, 7)

BRAMBORY
BRAMBORY PEČENÉ S MÁSLEM, UZENÝ TVAROH,	 159 Kč 
JARNÍ CIBULKA  (7)



BRAMBORY
Víte, že byly brambory poprvé uvařeny v roce 1616 ve Francii na hostině Ludvíka XIII? 
Víte, že u nás byly brambory uvařeny poprvé na stole jihočeského velmože Viléma 
Slavaty v roce 1632? Víte, že Marie Terezie nechala brambory přivést z Pruska ve velkém 
až v roce 1771 - 1772? Víte, že na počátku 19. století byly vypěstovány první české odrůdy 
brambor? Víte, že se v Beskydech vařilo hlavně z brambor, hub, cibule, česneku, zelí, vajec 
a mléka? Víte, že první brambory do Beskyd byly přivezeny v roce 1771? Jejich rozšíření 
trvalo však ještě dalších dlouhých 10 let. Víte, že mezi beskydské tradiční pochoutky patří 
jídla jako je kyselica, lokše, halušky, bramborák, brambory s tvarohem nebo podmáslím?

DEZERTY

ZMRZLINA

ZMRZLINOVÝ ROZLOŽENÝ POHÁR  (3)	 125 Kč 
(malinový sorbet, jedlá hlína, bobuloviny, sušené bílky)

BUCHTIČKY
RUMOVÉ BUCHTIČKY, KRÉM S ČERSTVOU VANILKOU  (1, 3)	 140 Kč

DĚTI

SVÍČKOVÁ

HOVĚZÍ VÁLEČEK NA SMETANĚ, MÁSLOVÝ PEČENEC,	 217 Kč 
BRUSINKOVÝ GEL  (1, 3, 7, 9)

KUŘE
SMAŽENÝ KUŘECÍ ŘÍZEK NA SÁDLE, BRAMBOROVÉ PYRÉ,	 175 Kč 
OKURKOVÝ SALÁT, SMETANA, KOPR  (1, 3, 7)

BUCHTIČKY
BUCHTIČKY, KRÉM S ČERSTVOU VANILKOU  (1, 3)	 140 Kč



Dovolte abych Vám za sebe 
a náš kuchařský tým 
popřál dobrou chuť.

	 Pavel ČADIL
	 šéfkuchař

SEZNAM ALERGENŮ

1. Obiloviny obsahující lepek (1a. pšenice, 1b. ječmen, 1c.žito, 1d. oves, 1e. špalda, 1f. kamut nebo jejich hybridní odrůdy a výrobky 
z  nich), 2. Korýši (a  výrobky z  nich), 3. Vejce (a  výrobky z  nich), 4. Ryby (a  výrobky z  nich), 5. Podzemnice olejná - arašídy 
(a výrobky z nich), 6. Sójové boby - sója (a výrobky z nich), 7. Mléko (a výrobky z něj), 8. Skořápkové plody (8a. mandle, 8b. pinie, 
8c. pistácie, 8d. vlašské ořechy, 8e. para ořechy, 8f. kešu ořechy, 8g. lískové ořechy, 8h. pekanové ořechy, 8i. kokos a výrobky z nich), 
9. Celer (a výrobky z něj), 10. Hořčice (a výrobky z ní), 11. Sezamová semena (a výrobky z nich), 12. Oxid siřičitý a siřičitany 
(v koncentracích vyšších 10 mg, ml/kg, l, vyjádřeno SO2), 13. Vlčí bob - lupina (a výrobky z něj), 14. Měkkýši (a výrobky z nich). 
Upozorňujeme, že kromě uvedených alergenů mohou veškeré pokrmy a nápoje obsahovat stopy ostatních alergenů.


