SEPETNA
HOTEL

Jidelni listek



NECO MALEHO

VEPR
POMAZANKA Z VEPROVEHO BOKU, KVASOVY CHLEB (1,3, 10) 120 K¢

PAPRIKY
GRILOVANE PAPRIKY, OPECENY KVASOVY CHLEB, CERSTVY SYR (1,7) @ 159 K¢

POLEVKY

KURE
KURECI VYVAR, KORENOVA ZELENINA, ESTRAGONOVE NOCKY (3,7,9) @ 79 K¢

CESNEK

JEMNY CESNEKOVY KREM, PECENY CHLEBOVY KRUTON @,7) 85 K¢
KOPR

BESKYDSKA KULAJDA, VEJCE 63, KOPROVY OLEJ (1,3,7,9 95 K¢

HLAVN|I CHODY

BRYNZA
BRYNZOVE HALUSKY S BYLINKOVOU BRYNZOU, JARNI CIBULKOU (1,3,7) 205 K¢

GOUDA

SMAZENY SYR GOUDA, DOMACi HRANOLKY, PAZITKOVA 240 K¢
DOMACI MAJONEZA (1,3,7)

SALAT

SALAT S VEJCEM, CHLEBOVYM KRUTONEM A SLANINOU, 225 K¢
DRESING Z ANCOVICEK (1,3,4,7,10)

HOVEZIi

HOVEZI VALECEK NA SMETANE, SVICKOVA”, MASLOVY PECENEC, 310 K¢
BRUSINKOVY GEL (1,3,7,9

CHEF TIP

HOVEZi

HOVEZi POMALU TAZENY BOK, KONFITOVANE BRAMBORY, @ 345 K¢
PYRE Z UZENE MRKVE (7,9)

VEPR

SMAZENY VEPROVY RiZEK NA SADLE, BRAMBOROVE PYRE, 250 K¢
OKURKOVY SALAT, SMETANA, KOPR (1,3,7)

BRAMBORY

BRAMBORY PECENE S MASLEM, UZENY TVAROH, @ 159 K¢
JARNI CIBULKA )




DEZERTY

ZMRZLINA

ZMRZLINOVY ROZLOZENY POHAR 3) @ 125 K¢
(malinovy sorbet, jedla hlina, bobuloviny, susené bilky)

BUCHTICKY
RUMOVE BUCHTICKY, KREM S CERSTVOU VANILKOU @,3) 140 K¢

DET]

SVICKOVA
HOVEZI VALECEK NA SMETANE, MASLOVY PECENEC, 217 K¢
BRUSINKOVY GEL (1,3,7,9)

KURE
SMAZENY KURECI RIZEK NA SADLE, BRAMBOROVE PYRE, 175 K¢
OKURKOVY SALAT, SMETANA, KOPR (1,3,7)

BUCHTICKY
BUCHTICKY, KREM S CERSTVOU VANILKOU (1,3) 140 K¢

BRAMBORY

Vite, Ze byly brambory poprvé uvareny v roce 1616 ve Francii na hostiné Ludvika XIII?
Vite, Ze u nds byly brambory uvafeny poprvé na stole jihoc¢eského velmoze Viléma
Slavaty v roce 1632? Vite, Ze Marie Terezie nechala brambory pfivést z Pruska ve velkém
azvroce 1771- 17722 Vite, Ze na pocétku 19. stoleti byly vypéstovany prvni ceské odridy
brambor? Vite, Ze se v Beskydech vafilo hlavné z brambor, hub, cibule, cesneku, zeli, vajec
a mléka? Vite, ze prvni brambory do Beskyd byly pfivezeny v roce 17717 Jejich rozsiteni
trvalo v3ak jesté dal3ich dlouhych 10 let. Vite, Ze mezi beskydské tradi¢ni pochoutky patfi
jidla jako je kyselica, lok3e, halusky, bramborak, brambory s tvarohem nebo podmaslim?




Dovolte abych Vam za sebe
a nas kucharsky tym
popral dobrou chut.

Pavel CADIL

sefkuchar

SEZNAM ALERGENU

1. Obiloviny obsahujici lepek (1a. p3enice, 1b. je¢men, 1c.zito, 1d. oves, 1e. 3palda, 1. kamut nebo jejich hybridni odrldy a vyrobky
z nich), 2. Korysi (a vyrobky z nich), 3. Vejce (a vyrobky z nich), 4. Ryby (a vyrobky z nich), 5. Podzemnice olejna - arasidy
(a vyrobky z nich), 6. S6jové boby - s6ja (a vyrobky z nich), 7. Mléko (a vyrobky z néj), 8. Skofapkové plody (8a. mandle, 8b. pinie,
8c. pistacie, 8d. vlasské ofechy, 8e. para ofechy, 8f. kesu ofechy, 8g. liskové ofechy, 8h. pekanové ofechy, 8i. kokos a vyrobky z nich),
9. Celer (a vyrobky z néj), 10. Hof<cice (a vyrobky z ni), 11. Sezamova semena (a vyrobky z nich), 12. Oxid sificity a sificitany
(v koncentracich vyssich 10 mg, ml/kg, |, vyjadieno SO,), 13. VI¢i bob - lupina (a vyrobky z néj), 14. Mékkysi (a vyrobky z nich).
Upozorfiujeme, ze kromé uvedenych alergenti mohou veskeré pokrmy a napoje obsahovat stopy ostatnich alergend.



